PI1 Z Z A & S POELKA

. GODZINY PRACY KUCHNI

‘ Niedziela - Poniedziatek
12:00 - 21:00

Wtorek - Sobota
12:00 - 22:00

LUB DO OSTATNIEJ PIZZY ;)

WIFI:

TlustaOliwa-Hotspot
hasto: grupabawelna

Witamy w Ttustej Oliwie!

to najmtodsze dziecko restauracyjnej rodziny Grupy Bawetna,
miejsce stworzone z mito$ci do prawdziwej pizzy neapolitanskiej.

VERA
PIZZA

Wypiekamy jg zgodnie ze standardami AVPN [Associazione
Verace Pizza Napoletana]: z najwyzszej jakosci maki,
oryginalnych wtoskich produktéw i z szacunkiem do
rzemiosta. Nasze ciasto dojrzewa zawsze zgodnie z tradyc;ja,
a kazda pizza trafia do pieca w rekach doswiadczonych
pizzaiolo . Od kwietnia 2026 jesteSmy w prestizowym, gronie
certyfikowanych pizzeri AVPN.

,_ 2 g
Napoletana

Ttusta Oliwa to swobodna atmosfera, autentyczne smaki
i radosé wspadlnego stotu.

Dbajac o jakosc¢ serwisu w naszej restauracji nie dzielimy rachunkow, natomiast
ptatnosci w ramach jednego rachunku mozna dokona¢ osobno.

Ceny nie zawieraja serwisu. Napiwek jest uznaniowy i wyraza zadowolenie oraz oceng
naszej ohstugi. Serwis w wysokasci 10% zostanie doliczony do rachunku przy
grupach od 6 osah.

W restauracji jest dostepne menu z petna lista alergendw, o taka karte zapytaj
obstuge.

Wszelkie uwagi dotyczace obstugi oraz jakosci serwowanych potraw, prosimy
przesytac wiadomoscia SMS pod nr 792 841 108.

P danie umiarkowanie pikantne

przystawki

Burrata Verde &7 160g| 38zt
burrata, autorskie pesto bazyliowe, prazone orzeszki pinii, liscie satat,

oliwa, pomidorki Detterino, stadka kanfitura z pomidoréw San Marzana

Bruschetta al Pistacchio 190 g |40zt
grzanka z pieczywa na zakwasie, oliwa, ricotta, pistacja,

mortadella pistacjowa, straciatella, bazylia

Stracciatella con Pomodorini Datterino &z 210g| 38zt

straciatella, pomidory Datterino, bazylia, czosnek, rukala, aliwa,
prazone migdaty

Panuozzo con Porchetta HeOg| A4zt
butka neapolitanska, porchetta, rukola, mozzarella di buffala DOP,
Pomidorki Piennolo del Vesuvio DOP, autorskie pesto bazyliowe

pizza bianca - pizza z sosem na bazie seréw lub Smietany

Funghi & Formaggio 360 g |49zt
mozzarella fior di latte Sori, Pecorino Romano DOP, Parmigiano

Reggiano DOP, tymianek, pieczarka portobello, oliwa

Verdure Wz 450 g | 52 zt
cream fraische, ricotta, cytryna, brokuty Friariell, karczochy,

grillowany baktazan, wedzona Provola, slodka konfitura

z pomidoréw San Marzano DOP, kietki groszku

Pera &7 410g| 52 zt
mozzarella fior di latte Sori, gruszka, gorgonzola piccante,

karmelizowane orzechy wioskie, miad, rukala, oliwa

Mortadella Tartufo 420 g| 56 zt
mozzarella di buffala DOP, salsa z Parmigiano Reggiano DOP

i biatej trufli, mortadella z trufla, prazone orzeszki pinii, Swiezo

mielony pieprz, bazylia

Pistacchio 490 g | 54 zt

salsa pistacjowa, burrata, prazone pistacje, Mortadella
z pistacjami, cytryna, rukola

y danie pikantne \ﬂ danie wegetarianskie

Opakowania na wynos: 5 zt

pizza rossa - pizza z sosem na bazie pomidorow

Marinara W&z 375g| 29zt
pomidory San Marzano DOP, czosnek, oregang, oliwa

Margherita 410g| 37zt
pomidory San Marzano DOP, mozzarella fior di latte Sori, Grana

Padano DOP, bazylia, cliwa

Tre pomodori &7 510g]| 54zt
pomidory San Marzano DOP, pomidary Piennalo del

Vesuvio DOP, zotte pomidory Ercolano, burrata, rukola

Cotto 450qg| 47 zt
pomidory San Marzano DOP, prosciutto cotto, Grana Padano

DOP, mozzarella fior di latte Sori, stodka konfitura z pomidorow

San Marzano

Nduja A& 420 g | 47 zt
pomidory San Marzano DOP, nduja Calabrese, ricotta, bazylia

Diavola 420 g| 53 zt
pomidory San Marzano DOP, Sasiccia al Peperocino, mini

papryczki peperoni, mozzarella di buffala DOP

Monaciello &g 470g| 47 zt
pomidory San Marzano DOP, Pomidorki Piennaolo del

Vesuvio DOP, wedzona Provola, ricotta, pesto bazyliowe, rukola

Napoletano 420 g | 44 zt
pomidory San Marzano DOP, salami Napoli, mozzarella fior di

latte Sori, rukola

Parma 440 g | 44 z+

pomidory San Marzano DOP, mozzarella fior di latte Sori, Culatta
di Parma, rukola, Parmigiano Reggiano DOP

desery

Tiramisu al Pistacchio & 170g| 29 zt
savoiardi, pistacja, mascarpone, espresso, amaretto, zottko, kakao

Limone %7
cytryna, lody Smietankowo-cytrynowe, migta

170 g| 29 zt

Cennik obowiazuje od 18 marca 2026 roku do odwotania. Nie stanowi oferty handlowej.



W naszej karcie
napojow czeka prawdziwe
“dolce vita™!
Prosto ze stonecznej Italii -
klasyezne lemoniady,
orzezwiajace piwa
i prawdziwe limoncello -

top W swojej katev

ttusta ciekawostka

BIRRA MORETTI

Wtoskie Birra Moretti Ricetta Originale to piwo dolnej fermentacii,
ktérego receptura nie zmienita sie od XIX wieku. Maretti to piwo
inspirowane tradycja i stylem zycia, w ktarym najwaznigjsze sg smak,
prostota i wspalne chwile przy stole.

Lekkie, orzezwiajace i stworzone do dobrej pizzy i dtugich rozmow
przy stole.

*JAKO JEDYNI'W £0DZI SERWUJEMY TO PIWO Z NALEWAKA

zimne napoje

woda karafka 0,51]10zt
(gazowana | niegazowana]

SAN BERNARDO 0,331] 12zt
(gazowana | niegazowana]

LEMON SODA | LEMON SODA ZERO 0,331 14zt
WLOSKIE LEMONIADY 0,2751]16 zt
(pomarancz - granat | pomarancz - imbir | mandarynka |

cydrata | zapytaj o aktualne smaki]

sok jabtkowo - pomaranczowy 0,30 1| 12 zt
sok jabtkowy 0,301 |12 zt
coca - cola | coca - cola zero 025112zt
ciepte napoje

espresso 30 ml |14 zt
espresso macchiato 40 ml |14 zt
americano 180 ml |14 zt
capuccino 200 ml |14 z+
herbata 280 ml |14 zt
(czarna, earl grey, zielona, owocowa)

piwo MORETTI ITALIAN

birra moretti [ 4,6 % obj.] 0.251| 16 zt
birra moretti bezalkoholowe [ 0 %] 0,331] 16 zt
Twoja opinia jest dla nas wazna, a e

dlatego bedziemy wdzigczni jesli
podzielisz sie nig z nami!

dziekujemy za Twoja opinig! %

wino

kieliszek [ 11 % obj.]
(cantine borga hiancao | cantine borga verduzzo| proseccco
maschio treviso DOC)

0,151 25 zt

karafka [ 11 % obj.]
[cantine borga bianco | cantine borga verduzzo]

0,51] 65z

wino bezalkoholowe

kieliszek 0,151 25zt

(musujace maschio zero )

butelka 0,751| 65zt

(mureda chardonnay | mureda merlot )

koktajle | mocktaile

aperaol spritz

aperol [60 ml, 11 % obj.], prosecco [150 ml, 11 % obj.]
woda gazowana, pomarancza

0,251] 35zt

aperol spritz virgin 0,251| 35zt

syrop aperolowy, prosecco 0%, woda gazowana, pomarancza

limoncello spritz 0.251] 35zt

limoncello Palinni [60 ml, 26 % obj.], prosecco [150 ml, 11 % obj.]
woda gazowana, cytryna

limoncello spritz virgin 0,251 35zt

limonzero Palinni 0%, prosecco 0%, woda gazowana, cytryna

bellini 0,181] 35zt
puree z brzoskwin, prosecco [150 ml, 11 % obj.]

bellini virgin 0,181] 35zt
puree z brzoskwin, prosecco 0%

limoncello PALINNI

limoncello [ 26% ohj.] 40 ml| 20 zt

limonzero bezalkoholowe 40 ml| 20 zt



	GODZINY PRACY KUCHNI
	12:00 – 21:00
	12:00 – 22:00
	LUB DO OSTATNIEJ PIZZY ;)

	WIFI:
	TlustaOliwa-Hotspot hasło: grupabawelna

	Witamy w Tłustej Oliwie!
	Wypiekamy ją zgodnie ze standardami AVPN (Associazione Verace Pizza Napoletana): z najwyższej jakości mąki, oryginalnych włoskich produktów i z szacunkiem do rzemiosła. Nasze ciasto dojrzewa zawsze zgodnie z tradycją,  a każda pizza trafia do pieca w rękach doświadczonych pizzaiolo . Od kwietnia 2026 jesteśmy w prestiżowym, gronie certyfikowanych pizzeri AVPN.
	Tłusta Oliwa to swobodna atmosfera, autentyczne smaki  i radość wspólnego stołu.

	przystawki
	Burrata Verde
	160 g |

	38 zł
	burrata, autorskie pesto bazyliowe, prażone orzeszki pinii, liście sałat, oliwa, pomidorki Detterino, słodka konfitura z pomidorów San Marzano

	Bruschetta al Pistacchio
	190 g |

	40 zł
	grzanka z pieczywa na zakwasie, oliwa, ricotta, pistacja, mortadella pistacjowa, straciatella, bazylia

	Stracciatella con Pomodorini Datterino
	210 g |

	38 zł
	straciatella, pomidory Datterino, bazylia, czosnek, rukola, oliwa, prażone migdały

	Panuozzo con Porchetta
	420 g |

	44 zł
	bułka neapolitańska, porchetta, rukola, mozzarella di buffala DOP, Pomidorki Piennolo del Vesuvio DOP, autorskie pesto bazyliowe


	pizza bianca - pizza z sosem na bazie serów lub śmietany
	Funghi & Formaggio
	360 g |

	49 zł
	mozzarella fior di latte Sori, Pecorino Romano DOP, Parmigiano Reggiano DOP, tymianek, pieczarka portobello, oliwa

	Verdure
	450 g |

	52 zł
	cream fraische, ricotta, cytryna, brokuły Friariell, karczochy, grillowany bakłażan,  wędzona Provola, slodka konfitura  z pomidorów San Marzano DOP, kiełki groszku

	Pera
	410 g |

	52 zł
	mozzarella fior di latte Sori, gruszka, gorgonzola piccante, karmelizowane orzechy włoskie, miód, rukola, oliwa

	Mortadella Tartufo
	420 g |

	56 zł
	mozzarella di buffala DOP, salsa z Parmigiano Reggiano DOP  i białej trufli, mortadella z truflą, prażone orzeszki pinii, świeżo mielony pieprz, bazylia

	Pistacchio
	490 g |

	54 zł
	salsa pistacjowa, burrata , prażone pistacje, Mortadella  z pistacjami, cytryna, rukola
	5 zł


	Marinara
	375 g |

	29 zł
	pomidory San Marzano DOP, czosnek, oregano, oliwa

	Margherita
	410 g |

	37 zł
	pomidory San Marzano DOP, mozzarella fior di latte Sori, Grana Padano DOP, bazylia, oliwa

	Tre pomodori
	510 g |

	54 zł
	pomidory San Marzano DOP, pomidory Piennolo del Vesuvio DOP, żółte pomidory Ercolano, burrata, rukola

	Cotto
	450 g |

	47 zł
	pomidory San Marzano DOP, prosciutto cotto, Grana Padano DOP, mozzarella fior di latte Sori, słodka konfitura z pomidorów San Marzano

	Nduja
	420 g |

	47 zł
	pomidory San Marzano DOP, nduja Calabrese, ricotta, bazylia

	Diavola
	420 g |

	53 zł
	pomidory San Marzano DOP, Sasiccia al Peperocino, mini papryczki peperoni, mozzarella di buffala DOP

	Monaciello
	470 g |

	47 zł
	pomidory San Marzano DOP, Pomidorki Piennolo del Vesuvio DOP, wędzona Provola, ricotta, pesto bazyliowe, rukola

	Napoletano
	420 g |

	44 zł
	pomidory San Marzano DOP, salami Napoli, mozzarella fior di latte Sori, rukola

	Parma
	440 g |

	44 zł
	pomidory San Marzano DOP, mozzarella fior di latte Sori, Culatta di Parma, rukola, Parmigiano Reggiano DOP


	pizza rossa  - pizza z sosem na bazie pomidorów
	desery
	Tiramisu al Pistacchio
	29 zł
	170 g |
	savoiardi, pistacja, mascarpone, espresso, amaretto, żółtko, kakao

	Limone
	cytryna, lody śmietankowo-cytrynowe, mięta

	29 zł
	170 g |
	10 zł
	12 zł
	12 zł


	ciepłe napoje
	piwo MORETTI ITALIAN
	dziękujemy za Twoją opinię!
	25 zł
	65 zł

	wino
	35 zł
	35 zł

	limoncello PALINNI

